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LA QUARANTAMAULA

Malvasia Mos

L]

Elaborado a partir de uvas
malvasia recogidas a mano
cuando estas alcanzan el
momento 6ptimo de madur
buscando una buena acid
azucar equilibrado. Tras ur
maceracion a baja tempera
tiene lugar la fermentacion a
temperatura controlada con
levaduras seleccionadas en
depositos de acero inoxidable.
Color: Amarillo muy palido
verdosos. ) -
Nariz: Intensidad are
destacando aromas a fi
como el melocoton;




